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EMENTA

Nogdes de microbiologia e enzimologia. Biotecnologia aplicada a alimentos. Biotransforma¢ao na industria vinicola,
cervejeira, cachaca, industria de frutas fermentadas, produtos carneos fermentados e lacticinios. Obten¢ao de alimentos
funcionais por biotransformagao, obtengao de proteina microbiana, bioaromas bioterrorismo, alimentos transgénicos.

OBJETIVOS

OBJETIVO GERAL

Fornecer ao estudante o conhecimento sobre a aplicagdo da biotecnologia na produgéo e controle de qualidade de
alimentos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Estabelecer relagdo de conhecimentos basicos da biotecnolOgia aplicada na area de biotecnologia de alimentos, interagao
entre as diferentes areas de conhecimento (basica e aplicada)

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Introdugdo a Biotecnologia. Estudo de micro-organismos para aplicagdo em processos de producdo
biotecnologica de aditivos e insumos para industria de alimentos. Tipos de micro-organismos
envolvidos, reagdes principais, produtos e subprodutos;

. Processos fermentativos industriais;

. Biotransformagao na industria cervejeira. Matéria primas, processo e bioproduto;

. Biotransformagao na industria vinicola. Matéria primas, processo ¢ bioproduto;

. Biotransformacao na industria de cachaga. Matéria primas, processo ¢ bioproduto;

. Biotransformagao na industria de fermentados defrutas. Matéria primas, processo e bioproduto;
. Biotransformacao na industria lacticinios. Matéria primas, processo € bioproduto;

. Producdo de Bioaromas; Matéria primas, processo e bioproduto;

. Obtencdo de alimentos carneos fermentados; Matéria primas, processo e bioproduto;

10. Producao de proteina microbiana (Single Cell Protein); Matéria primas, processo e bioproduto;
11. Alimentos Transgénicos
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