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ANEXO III 

 

 

 U N I V E R S I D A D E  F E D E R A L  D A  B A H I A  
PRO-REITORIA DE ENSINO DE GRADUAÇÃO 
SUPERINTENÊNCIA DE ADMINISTRAÇÃO ACADÊMICA 

 PROGRAMA DO  
COMPONENTE CURRICULAR  

 

DADOS DE IDENTIFICAÇÃO E ATRIBUTOS 
    

CÓDIGO  NOME    DEPART AMENTO OU EQUIVALENTE  

ICSC39  Enzimas de Aplicação Industrial 
 DEPARTAMENTO DE BIOQUÍMICA E 

BIOFÍSICA 
 

CARGA HORÁRIA (estudante)  
MODALIDADE/ 

SUBMODALIDADE 
 PRÉ-REQUISITO (POR CURSO) 

T T/P
1
 P PP

2
 Ext

3
 E TOTAL   

Disciplina / Teórica 

 

 
ICSA13   30    30   

 

CARGA HORÁRIA (docente/turma)  
MÓDULO 

 
 SEMESTRE DE  

INÍCIO DA VIGÊNCIA 
T T/P P PP Ext E TOTAL  T T/P P PP Ext E  
30      30  45       2023.1 
 

EMENTA 

Enzimologia e biocatálise. Mecanismos enzimáticos. Produção de enzimas e bioprocessos: 
enzimas de origem vegetal e animal, enzimas de origem microbiana; imobilização de enzimas; 
enzimas na produção de alimentos, bebidas, cosméticos, papel e fibras têxteis; enzimas em 
medicamentos e diagnósticos; enzimas em catálise ambiental e dessulfurização de combustíveis 
fósseis, aplicações biotecnológicas de proteases e lípases. 

OBJETIVOS 

1) Apresentar a abrangência da ação das enzimas nas diferentes aplicações biotecnológicas;  
 
2) Analisar as características bioquímicas, estruturais e funcionais das enzimas que as tornam 
biomoléculas de interesse na indústria;  
 
3) Discutir com o alunado tópicos relativos à produção e aplicação das enzimas no mercado 
industrial;  
 
4) Descrever os mecanismos de utilização das enzimas em diferentes aplicações industriais;  
 
5) Evidenciar a importância de processos já utilizados e as perspectivas das novastecnologias. 
 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

CURSO TEÓRICO  
1. Bioquímica das Enzimas  
2. Mecanismos enzimáticos e Regulação enzimática  
3. Enzimas Vegetais, Animais e de Micro-organismos  
4. Produção e Imobilização de Enzimas. Importância para bioprocessos  
5. Enzimas de interesse Industrial e Biotecnológico:  

                                                           
1 O componente da submodalidade teórico-prática (sem subdivisão do módulo de estudantes para as atividades práticas) terá sua carga horária total 
dividida, para efeito de cadastro, nos campos “T” e “P” do sistema acadêmico em uso na UFBA, por uma limitação técnica. 
2 A carga horária de Prática Pedagógica (PP) será registrada no campo “P” do sistema acadêmico em uso na UFBA, por uma limitação técnica. 
3A carga horária de Extensão (Ext) será registrada no campo “P” do sistema acadêmico em uso na UFBA, por uma limitação técnica. 



 

• Enzimas na produção de alimentos 
• Enzimas na produção de bebidas 
• Enzimas na produção de cosméticos 
• Enzimas na produção de fibras t
• Enzimas na produção de medicamentos 
• Proteases e lípases: aplicações biotecnológicas 

 
6. Catálise ambiental  
7. Perspectivas do uso de enzimas
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