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EMENTA

Nogdes de microbiologia e enzimologia. Biotecnologia aplicada a alimentos. Biotransformacgdo na industria vinicola,
cervejeira, cachaca, industria de frutas fermentadas, produtos carneos fermentados e lacticinios. Obtengao de alimentos
funcionais por biotransformagdo, obtengdo de proteina microbiana, bioaromas bioterrorismo, alimentos transgénicos.

OBJETIVOS

OBJETIVO GERAL

Fornecer ao estudante o conhecimento sobre a aplicagdo da biotecnologia na produgdo e controle de qualidade de
alimentos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Estabelecer relacdo de conhecimentos basicos da biotecnolOgia aplicada na area de biotecnologia de alimentos, interacdo
entre as diferentes areas de conhecimento (basica e aplicada).

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Conservagdo de alimentos
2. Aditivos em alimentos: Introdugdo. Definicao e classificagdo, aplicagao.
Aditivos alimentares produzidos por vias fermentativas
e Acidulantes
Umectantes e anti-umectantes
Espessantes e estabilizantes
Corantes
Aromatizantes
e Edulcorantes
¢ Antioxidantes
3. Conservantes aplicados em alimentos
4. Promotores de Crescimento
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